
CHINESE NEW YEAR

9-COURSE CHINESE DINNER 

SET MENU

$98.80++ per person

風 生 水 起 迎 福 歲

锦 锈 缤 纷 龙 虾 鲑 魚 撈 生

Prosperity Yu Sheng with Lobster and Salmon

祥 龍 腾 耀 通 八 方

金 湯 鮑 魚 絲 金 菇 海 味 羮
Braised Shredded Abalone with 

Assorted Seafood & 
Golden Mushroom in Golden Soup

炮 竹 賀 歲 從 心 欲

紅 烧 扣 富 貴 子 排

Slow-cooked Pork Rib in Traditional Sauce

老 当 益 壯 天 倫 樂

蜜 蘆 韓 國 風 味 醬 彩 蝦 仁

Stir-fried Prawn with Asparagus & Honey Pea 
in Korean Spicy Sauce

發 財 好 巿 珠 光 氣

蠔 豉 發 菜 花 菇 鮑 魚 瑤 柱 扒 園 蔬
Slow-cooked Dried Oyster, Mushroom, Abalone 

and Black Moss with Garden Vegetables 
in Conpoy Sauce

傲 游 萬 里 樂 消 遙

金 銀 蒜 香 茜 蒸 比 目 魚

Steamed Halibut topped with Minced Garlic & 
Coriander Sprig in Superior Soya Sauce

老 當 益 壯 賀 豐 收

金 衣 腊 腸 蝦 米 糯 米 卷

Fried Glutinous Rice with Dried Shrimp &
Chicken wrapped in Beancurd Skin

福 寿 年 年 红 光 面

蓮 子 福 果 红 豆 沙

Sweetened Red Bean Cream 
with Lotus Seeds & Ginkgo Nuts

新 年 进 步 步 步 高 升

招 财 脆 皮 年 糕

Crispy Nian Gao


